Corso dilgiene e sicurezza alimentare

Costo
Apagamento

Settori
Alimentare

Termine iscrizioni
20/04/2026

Durata
3ore

Destinatari
Imprese, Persone

Datainizio
22/04/2026

Sede
Online

Tipologie

Peroccupati, Per disoccupati,
Accesso e aggiornamento
obbligatorio, Formazione perla
sicurezza

Data fine
22/04/2026

LAFORMAZIONE
INEMILIA-ROMAGNA




Obiettivi

Ilcorsointende fornire agli operatori del settore alimentare (OSA) le competenze necessarie per
garantire la sicurezza igienico-sanitaria degli alimenti, nel rispetto delle normative europee vigenti.

Destinatari

[l corso erivolto a tuttiilavoratori che effettuano manipolazione alimentare che devono dimostrare di
possedere unaidoneaformazione in materia diigiene degli alimenti come previsto dal Regolamento CE
852/2004.

Contenutidel corso

o Normativavigente in materia diigiene alimentare (Reg. CE852/2004)
Gestione degli allergeni alimentari (Reg. UE 2021/382)

Cultura della sicurezza alimentare e responsabilita degli operatori
Ridistribuzione degli alimenti e requisiti di sicurezza

Principi generali del’lHACCP

Attestato

Verrarilasciato un attestato difrequenza al corso.

Calendario
Mercoledi22 Aprile 2026 dalle 17:30 alle 20:30.

Sededel corso

Online

Referente

Alessandra Cannito | Email: cannito@cnafoer.it | Telefono: 05411767444
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